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Sin aceite, sin Cualquier lugar es Facil y para todos.

humos, V S].n Olores. ldeal pafa Hop.l Su sistema automatico y
programable, convierte a HOP! en la
Mediante un sistema de Sin necesidad de campana unica freidora del mercado que
condensaciéon ultra ventilado, y un extractora o salida de humos, HOP! puede accionarla hasta un nifio.
sistema de filtros de carbono se puede instalar en cualquier Puedes utilizarla cuando y donde
incorpc.)rado. HOP! elimina ubicacién g..]facias al sistema de quieras sin la necesidad de un
cualgquier humo, vapor y olores condensacién mas potente del experto.
durante coccién. |deal para locales mercado.

sin salida de humos.

CIERRE SEGURIDAD FACIL USO

El aire es gratis,

el aceite no.

El aceite cuesta una fortuna, da un trabajo de
locos, vy es perjudicial para la salud. Se acabé el
precalentar, cambiar, y limpiar aceite. HOP! te
facilita la vida.

HOP! FREIDORA SIN ACEITE PROFESIONAL

ROTACION AUTOMATICA MANIPULACION SEGURA

VENTAJAS DE COCINAR POR AIRE

SALUDARBLE: Sin aceite con un 80% menos de grasas
saturadas, 50% menos en Kcal, y comida mas ligera

LIMPIO Y ECOLOGICO: Sin vapores, sin olores, sin humos, sin
necesidad de despercidiciar aceite

MAXIMO BENEFICIO: Cocciones de hasta 2 Kg. Alto
rendimiento (minima perdida de peso). bajos costes de
funcionamiento.

CADA DIA: Estandares de calidad asegurada. Resultado
perfecto siempre asegurado. Ahorro de aceite.

CADA LUGAR: No necesita campana extractora.

SABORES INALTERADOS: No mezcla sabores ni olores.
Mantiene el sabor, textura y color durante mas tiempo.
SEGURIDAD: Sin riesgo de quemaduras. Sin aceite hirviendo.
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LA REVOLUCION DE LA COMIDA SANA

SIN HUMOS, SIN ACEITE
SIN PROBLEMAS

HOP! ESTA DISPONIBLE EN 3 VERSIONES
HOP!': FREIDORA AUTOMATICA
HOP! AIR : FREIDORA AUTOMATICA CON CONDENSADOR Y FILTRO DE CARBONO
HOP! PRO : FREIDORA AUTOMATICA CON CONDENSADOR, FILTRO DE CARBONO, Y AUTO-LAVADO

IDEAL PARA: - BAR - GASOLINERA
 CINES - HOTELES - ESTADIOS -
RESTAURANTE « STREET FOOD -
PRODUCTOS CONGELADOS

NOVEDAD

MODEL HOP!. HOP! AIR. HOP! PRO

Capacidad  CESTA GIRATORIA 2KG. Temperat. 285°C  Power 3,5 kW Voltage / 230V-1N/400V-3N /
4,75KW Frequencia 50-60 Hz

Peso 90 kg Dimension 707 x882x482 /707 x 882 x 520 Apertura Apertura lateral
Exterior AxFXAL mm AxFxAL mm puerta Cierre de alta seguridad

HOP! Freidora automatica sin aceite profesional

Equipado - Coccion rapida - sin uso de aceite para tener productos saludables - sin olor y eliminacion de vapores

con: - posibilidad de ajustar la rotacion de la cesta interna - conexion monofasica de 3.5 kw - Conexion
USB para cargar / descargar recetas - control digital con 99 programas - 3 pasos para cada programa
de cocina - precalentamiento automatico - rejilla especial para freir productos delicados - horno
multifuncional, para cocinar y hornear. Desagiie y kit ducha y auto-lavado(solo version PRO)

HOP!: 3.800 euros HOP! AIR : 4.990 euros HOP! PRO : 5.800 euros

Todos los modelos pueden ser trifasicos con una potencia de 4.75KW por un coste adicional de 160€

T
' g
BKO1 CESTA HDO1 EMPUNADURAS GP57 GN2/3 PARRILLA PT50 450X340 BANDEJA
EXTERIOR INOX. PARA MANIPULACION PARA FREIR TEFLON
CESTA
PVP 390,00 PVP 50,00 PVP 185,00 PVP 70,00

HOP! FREIDORA SIN ACEITE PROFESIONAL 5 3& 3&



CON-ICE BRIOCHE

CALIENTE POR FUERA | FRIO POR DENTRO

;Por qué limitarnos a comer helado solo durante el verano, si podemos hacerlo todo el afio? Presentamos
nuestra sandwichera especial para calentar y sellar en pocos segundos bocadillos o bollos rellenos de helado,
crema o mermelada manteniendo el relleno interno frio, y caliente el exterior. Gracias a la forma del crisol
y al material utilizado, conseguimos en 30 segundos finalizar el proceso, sin dar tiempo al interior del pro-
ducto a calentarse, consiguiendo asi el contraste de temperaturas. Ademas, el relleno queda completamente
sellado dentro del bocadillo, evitando el goteo del helado, y facilitando el consumo del mismo. Combina el
contraste entre frio y calor y disfruta de una experiencia unica. Utiliza cualquier brioche dulce y combina-
lo con tu sabor de helado favorito, pero si nos dejas recomendarte, utiliza nuestros brioche tipo Panettone
para conseguir un sabor tnico e inigualable. El sabor del brioche no tiene limites, ya que puedes combinar
cualquier helado con cualquier topping, o incluso varios! Y por qué limitarte a un sabor de helado cuando
puedes poner 2 sabores, y cada mordisco sera especial..

Recuerda, la imaginacidn es tu unico limite.

PECADOSHELADOS

s DOS iDos

)

Si puedes soRaelo

EL PEOR PECADO
ES NO PROBARLO

CON-ICE. BOCADILLOS CALIENTES RELLENOS DE HELADO ‘ 6 3& 3&



CON-ICE

BOCADILLOS CALIENTES
RELLENENOS DE HELADO

PRECIO: 1.260 euros

MODELO CON-ICE

Capacidad 1 BRIOCHE

Temperat.

260°C  Power 1kW Voltage/Frequencia 230V-1N/50-60 Hz

Peso 7Kg

Dimension 400 x 250 x 280

Apertura  superior

PRECIO CAJA: 26 euros NETO

MODELO CAJA BRIOCHE

Capacidad 35 BRIOCHE

Duracion.

6 meses (Aprox) Dimesion 59,5x14x40

Peso 0,048gr

CON-ICE. BOCADILLOS CALIENTES RELLENOS DE HELADO /7 33&
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CON-ICE Brioche relleno de helado



panaderia

Gama Hornos




gama manual

para panaderia & pasteleria ®

TAURO

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 899 euros g%

S
=
<
(¥}
+—
(%]
©
o
o
©
=
[}
©
©
(e
©
o
(%]
(@)
c
—
o
L=

MODELO TAURO. HORNO A CONVECCION

Capacidad 4 BANDEJAS 460x340 Temperat. 285°C  Power 2,6 kW Voltage / Frequencia 230V - TN / 50-60 Hz. Peso 31Kg
Distancia entre 75mm Dimension 560 x 590 x 530 Apertura Abatible

guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: Temporizador mecanico 0-120’- Luces Halédgenas - Cdmara de coccién esmaltada - Sistema limpieza semi pirolitico - Bajo
consumo.

RUBI

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PRODUCTOS CONGELADOS

: ‘ -Jl‘ 3
7 )

Oyme™” p
PRECIO: 1.140 euros &R 7
MODELO RUBI. HORNO A CONVECCION CON VAPOR
Capacidad 4 BANDEJAS 460x340 Temperat. 285°C  Power 3,1kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso 34Kg
Distancia entre 75mm Dimension 560 x 595 x 530 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Sistema de cierre magnético

Equipado con: Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion - Temporizador mecanico 0-120'- Luces Halégenas - Interior y exterior
en acero inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticién.

TOPAZ

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
» PIZZAS - PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 1.260 euros % %

MODELO TOPAZ. HORNO MULTIFUNCION CON GRILL Y HUMIDIFICADOR

Capacidad 4 BANDEJAS 460x340 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V - TN / 50-60 Hz. Peso 36Kg
Distancia entre 75mm Dimension 560 x 595 x 580 Apertura Abatible

guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: Grill superior - Humidificador - Sistema Descongelacion - Temporizador mecénico 0-120’- Luces Halégenas - Interior y exterior
en acero inoxidable.

LA MEJOR RELACION CALIDAD/PRECIO DEL MERCADO. o 3E& @




l!.! sama manual

para panaderia & pasteleria

ZAFIRO

IDEAL PARA: « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - PRODUCTOS CONGELADOS

“MmED . R
PRECIO: 1.670 euros 2D %

MODELO ZAFIRO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 3 BANDEJAS 600x400 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V-1N /50-60 Hz Peso 45Kg
Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 505 Apertura Abatible

guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecdénico 0-120’- Luces Halégenas. Interior y exterior
en acero inoxidable.

ESMERALDA

IDEAL PARA: « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA - PRODUCTOS CONGELADOS

. 22
PRECIO: 1.675 euros (2 Dp8 %

MODELO ESMERALDA. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 3 BANDEJAS 600x400 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso 45Kg
Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 505 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Sistema de cierre magnético

Equipado con: Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecénico 0-120’- Luces Halégenas. Interior y exterior
en acero inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticién.

MESAS para Hornos

Modelo apropiado para  TAURO - TOPAZ ZAFIRO - ESMERALDA - AGATA  TURQUESA - DIAMANTE ONIX - JADE - PERLA
horno RUBI - ARES - QUARTZ AMBER - VIRGO - ESCORPIO AMBER ECO - ZAFIRO ECO TORNADO - NIAGARA
Dimensiones Exteriores 592 x 530 x 800 AxFxAL 792 x570x 800 AxFxAL 800 x 570 x 800 AxFxAL 920x 620 x 800 WxDxH
Peso 12,5 Kg. 13 Kg. 14 Kg. 15 Kg.
- T
—_— T g
DISPONIBLE a1l | '-J 2
MESA BAJA ES- A o N
PECIAL PARA | \ Al 4
HORNOS SO- é. M u . | M il
BRE PUESTOS i —'_'.1' e _”T .i,t-,i.
- = J. NN LY.
i v L L b '
MODEL T6S T8S T8X T9S
PRECIO 700 euros 750 euros 800 euros 800 euros

‘10 3&



gama manual

para panaderia & pasteleria

AMBER

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA - PRODUCTOS CONGELADOS

243

e P

PRECIO: 2.450 euros é@@@

MODELO AMBER. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 6,3 kW Voltage / Frequencia 230 V-1N /400 V - 3N/50-60 Hz.Peso 58 Kg

Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 560 Apertura Abatible
guias Exterior AxFXAL mm puerta

hornos panaderia & pasteleria

Equipado con: Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecénico 0-120'- Luces Halégenas. Interior y exterior
en acero inoxidable.

AGATA

IDEAL PARA: « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP
* PANADERIA - PASTELERIA - PRODUCTOS CONGELADOS

Cyme™
T . 2
PRECIO: 2.450 euros (%% & %
MODELO AGATA. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 6,3 kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz  Peso 58 Kg

Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 560 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Sistema de cierre magnético

Equipado con: Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecanico 0-120'- Luces Halégenas. Interior y exterior
en acero inoxidable - Apertura de puerta invertida bajo peticion.

CONDENSADOR & CAMPANAS

Modelo apropiado CONDENSADOR DE TURQUESA - DIAMANTE ONIX - CORAL
para horno VAPORES PARA HORNOS AMBER ECO - ZAFIRO ECO

Dimensiones 800x850x 300 AxFXAL 920x850x300 AxFXAL
Exteriores

Peso

CAMPANA EXTRACTORA INOX. CON CAMPANA EXTRACTORA INOX. CON
SENSOR DE 2 VELOCIDADES Y FILTRO SENSOR DE 2 VELOCIDADES Y FILTRO
DE GRASA LAVABLE Y EXTRAIBLE DE GRASA LAVABLE Y EXTRAIBLE
MODEL LIQECO
PRECIO 750 euros 1.890 euros 2.190 euros

LA MEJOR RELACION CALIDAD/PRECIO DEL MERCADO. 11 3& @



gama TURBO

para panaderia & pasteleria

QUARTZ

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS

o R
PRECIO: 1.830 euros  GRD0%8 %

MODELO QUARTZ. HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES

Capacidad 4 BANDEJAS 48x34 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230 V-1N /50-60 Hz. Peso  48Kg
Distancia entre 80mm Dimension 600 x 660 x 580 Apertura Abatible

guias Exterior AxFXAL mm puerta

Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccion. Temporizador mecanico 0-120’- Luces Halégenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata
- Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico - Bisagras

reforzadas.

Equipado con:

DIAMANTE

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS

Q
&
%‘-’& mi"‘o

PRECIO: 2.850 euros c?gm@@@ -

MODEL DIAMANTE. HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1  Temperat. 285°C  Power 6,7 kW  Voltage / Frequencia 230 V-1N / 400 V-3N /50-60 Hz. Peso 58 Kg
Distancia entre 80mm Dimension 800 x 700 x 580 Apertura Abatible

guias Exterior AXFXAL mm puerta

Equipado con: Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyecciéon. Temporizador mecdnico 0-120’- Luces Halégenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Equipo con Coccién Rapida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata
- Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico - Bisagras

reforzadas

NOVEDAD

CAMPANA EXTRACTORA DE CONDENSACION POR AGUA AUTOMATICA CON
SENSOR DE 2 VELOCIDADES Y FILTRO DE GRASA LAVABLE Y EXTRAIBLE

H8  DIAMANTE - ZAFIRO ECO - AMBER ECO 2190,00

LA GAMA TURBO OFRECE UNA VERSION DE ALTAS PRESTACIONES. ‘ 12 3& @



gama PREMIUM

para panaderia & pasteleria

ONIX MINI 4S

IDEAL PARA: - BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP

NOVEDAD

« PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE
* SUPERMERCADOS - PRODUCTOS CONGELADOS

o R
PRECIO: 3.390 euros &? o) %}

MODEL ONYX MINI 4S. HORNO A CONVECCION CON HUMIDIFICADOR

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 7,7kW Voltage / Frequencia 230V-1N /400V-3N/50-60Hz ~ Peso 67 Kg

Distancia entre 80mm Dimension  800x 733 x577 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFxAL mm puerta Cierre de alta seguridad

hornos panaderia & pasteleria

Equipado con: Equipo con Coccion Rapida - Turbina y motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para
igiene y limpieza - Acceso directo con apertura de camara de coccién para mantenimiento y limpieza - Recuperacion
de temperatura inmediata - Doble desagiie de camara de coccién y puerta - Cristal exterior de doble grosor - Chapa
inoxidable de mayor espesor - Manta ceramica de maximo aislamiento térmico.

ONIX MINI DIGITAL 4S5

IDEAL PARA: « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP

NOVEDAD

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« SUPERMERCADOS - PRODUCTOS CONGELADOS

o R
PRECIO: 4.100 euros %}? TR %

MODEL ONYX MINI DIGITAL 4S. HORNO A CONVECCION CON HUMIDIFICADOR

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 7,7kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz  Peso 67 Kg

Distancia entre 80mm Dimension 800 x 733 x 577 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control digital 99 programas - 6 programas acceso directo - Motor de 2 velocidades - Motor con inversion de giro - Vapor directo
por inyeccién digital - Ajustes de precalentamiento automaticos - 3 ciclos de coccién Equipo con Coccién Rapida - Turbina y
motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para igiene y limpieza - Recuperacién de temperatura
inmediata - Desaglie de cdmara de coccién - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Manta
ceramica de maximo aislamiento térmico.

ONIX 5S

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
* PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE
+ SUPERMERCADOS - PRODUCTOS CONGELADOS

e ] 0
PRECIO: 4.290 euros ¢ an < %

MODEL ONYX 5S. HORNO A CONVECCION CON HUMIDIFICADOR

Capacidad 5 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 7 kW Voltage / Frequencia 230V-1N /400V-3N /50-60 Hz ~ Peso 90 Kg

Distancia entre 80mm Dimension  937X821X715 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Equipo con Coccion Rapida - Turbina y motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para
igiene y limpieza - Acceso directo con apertura de camara de cocciéon para mantenimiento y limpieza - Recuperacion
de temperatura inmediata - Doble desagiie de camara de coccion y puerta - Cristal exterior de doble grosor - Chapa
inoxidable de mayor espesor - Manta ceramica de maximo aislamiento térmico.

LA GAMA PREMIUM OFRECE LA MAXIMA ROBUSTEZ Y RENDIMIENTO. 13 32 CON3&eQ



sama turbo digital

para panaderia & pasteleria

ARES

IDEAL PARA: « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP
« RESTAURANTE - PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 2.060 euros 3% %7

MODELO ARES. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 4 BANDEJAS 460x340 Temperat. 260°C  Power 2,85 kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso 28Kg
Distancia entre 75mm Dimension 560 x 595 x 530 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Sistema de cierre magnético

Equipado con:  Control digital 99 programas - Motor con inversion de giro. - Vapor directo por inyeccion digital - Ajustes de precalentamiento
automaticos - 3 ciclos de coccién - Luces alégenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién Rapida - Turbina y
motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidablede mayor
espesor. Fibra de ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

ZIRCON

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS

. R
PRECIO: 2.600 euros  (¢R3an & %

MODELO ZIRCON. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 3 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V-1N /50-60 Hz Peso 45Kg
Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 505 Apertura Abatible

guias Exterior AxFxAL mm puerta

Equipado con:  Control digital 99 programas - Motor con inversiéon de giro. - Vapor directo por inyeccién digital - Ajustes de precalentamiento
automadticos - 3 ciclos de coccién - Luces alégenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y
motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidablede mayor
espesor. Fibra de ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

ACUARIO

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE

T P

« PRODUCTOS CONGELADOS

- LR 4 ) 282
PRECIO: 3.400 euros &(@ l%
MODELO ACUARIO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 6,3 kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz  Peso  52Kg

Distancia entre 75mm Dimension 750 x 695 x 560 Apertura Abatible
guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con:  Control digital 99 programas - Motor con inversion de giro. - Vapor directo por inyeccién digital - Ajustes de precalentamiento
automaticos - 3 ciclos de coccién - Luces alégenas. Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y
motor de altas prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidablede mayor
espesor. Fibra de ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

LA GAMA DIGITAL OFRECE LA MAYOR COMODIDAD Y PRECISION. 14 3&



gama turbo digital

para panaderia, pasteleria & hosteleria

—_

ARES KOMPAKTO

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

« RESTAURANTE - PRODUCTOS CONGELADOS
« COCINAS REDUCIDAS

PRECIO: 2.810euros @C’@ 1%

MODELO ARES KOMPAKTO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR MIXTO

Capacidad 4 BANDEJAS 460x340 Temperat. 260°C  Power 3,4kW  Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso 50Kg
Distancia entre 80mm Dimension 600 x 770 x 540 Apertura Apertura abatible

guias Exterior AxFXAL mm puerta reforzada

Equipado con:  Control sensitivo 400 con recetario - - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccion digital - Sistema V-dry - Motor CON 5
velocidades - 6 ciclos de coccién para cada programa - Coccion nocturna - Funcion “COCER y MANTENER” - Puerta reforzada - Luces
Haldégenas en la puerta - Sonda corazén - Funciéon regeneracion - Interior y exterior en acero inoxidable - Turbina y motor de altas
prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Conexién Wifi a la nube CONBEQ

ACUARIO KOMPAKTO

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA « COFFEE SHOP NOVEDAD

* PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE
* PRODUCTOS CONGELADOS

o

L . 20
PRECIO: 3.740 euros &@ %

MODELO ACUARIO KOMPAKTO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR MIXTO

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 6,3kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz ~ Peso 60 Kg

Distancia entre 80mm Dimension 800 x 840 x 561 Apertura Abatible abatible
guias Exterior AxXFXAL mm puerta reforzada

Equipado con:  Control sensitivo 400 con recetario - - Motor con inversidn de giro - Vapor directo por inyeccion digital - Sistema V-dry - Motor CON 5
velocidades - 6 ciclos de coccién para cada programa - Coccidén nocturna - Funcion “COCER y MANTENER” - Puerta reforzada - Luces
Haldégenas en la puerta - Sonda corazén - Funcion regeneracion - Interior y exterior en acero inoxidable - Turbina y motor de altas
prestaciones - Recuperacion de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor - Conexién Wifi a la nube CONBEQ

15 3&

gama digital & Gama Sensitiva Kompato
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LOTUS ECO PLUS

IDEAL PARA: - PANADERIA - PASTELERIA «
RESTAURANTE. SUPERMERCADOS - PRODUCTOS
CONGELADOS - LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

2

PRECIO: 4.776 euros C%/gg @R %

MODEL LOTUS ECO PLUS. HORNO A CONVECCION CON VAPOR AUTOMATICO

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 7,7kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz  Peso  70Kg

Distancia entre 80mm Dimension 800 x 790 x 650 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Bandeja extraible de vapores licuados - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de
altas prestaciones - Cierre de seguridad - Apertura cristal interior para igiene y limpieza - Recuperacion de temperatura inmediata
- Desaglie de cdmara de coccién - Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Manta cerdmica de
maximo aislamiento térmico.

ESCORPIO ECO PLUS

IDEAL PARA: - PANADERIA - PASTELERIA
RESTAURANTE. SUPERMERCADOS - PRODUCTOS
CONGELADOS - LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

o Y
PRECIO: 5.250 euros &lcé&; @R %

MODEL ESCORPIO ECO PLUS. HORNO A CONVECCION DIGITAL CON VAPOR AUTOMATICO

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 7,7kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 400V-3N / 50-60 Hz Peso 70Kg

Distancia entre 80mm Dimension 800 x 790 x 650 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Bandeja extraible de vapores licuados - Control digital 99 programas - 6 programas acceso
directo - Motor de 2 velocidades - Motor con inversidn de giro - Vapor directo por inyeccién digital - Ajustes de precalentamiento
automadticos - 3 ciclos de coccién Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Cierre de seguridad -
Apertura cristal interior para igiene y limpieza - Recuperacion de temperatura inmediata - Desagiie de camara de coccién - Cristal
exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Manta ceramica de méximo aislamiento térmico.

LA GAMA ECO PLUS ES LA VERSION PREMIUM DE LA GAMA ECOLOGICA. 16 3& @



sistemas sin vapores QO

NOVEDAD

para locales sin salida de humos OQ

Certification
Technological
Cantar

Modelo PERLA ECO KM PERLA ECO KD CORAL ECO KM CORAL ECO KD

Capacidad 7 GN1/1- 6 60X40 7 GN1/1- 6 60X40 12GN 1/1-10 60X40 12GN 1/1-10 60X40

e";'t‘;:i';’::s““ 817 X888 X 1295 AXFXAL 817X 888X 1295 AXFXAL 817X888X 1631 AxFxAL  817X888X 1631 AxFxAL

Espacio entre

guias 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm

Peso 126 Kg. 126 Kg. 156 Kg. 156 Kg.

Potencia 10,5kw 230V-1N/400V-3N  10,5kw  230V-1N/400V-3N 15,8 kw  230V-1N/400V-3N 158 kw  230V-1N/400V-3N

Temperatura o o o o

Max. 260°C 260°C 260°C 260°C

Precio 7.650 euros 7.990 euros 8.790 euros 8.990 euros
SISTEMA ECOLOGICO

Eliminacion de humos y vapores mediante campana

Sistema refrigerado por aire con filtos antigrasas

SISTEMA CONDENSACION DE DOBLE VELOCIDAD

COCCION MANUAL

Coccidn por conveccidn

Mixto coccién vapor / conveccidn

Coccidn al vapor

Coccidn por aire seco

Coccion Delta T con sonda corazon

Con sonda corazén

CICLOS ESPECIALES

(OCCION NOCTURNA

Enfriamiento automatico

COCCION AUTOMATICA

RECETARIO

Programa automético de limpieza nocturna (OPCIONAL)

4 Ciclos de coccion para cada programa

DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE COCCION

VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL

Numero de velocidades configurables 2

OTRAS FUNCIONES

Tiempo infinito

Unidad de medida temperatura F° o °

LUCES LED integradas en la puerta

DETALLES TECNICOS

Sistema de limpieza facil del cristal interior

ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
tecnologia para una humedad excelente

Estructura de aislamiento térmico (eficiencia energética)

Tecnologia inverter

Requlacidn digital de inyeccién de aqua

Cristal Doble

LTt

Difusion de corriente de aire

LA GAMA ECO PLUS ES LA VERSION PREMIUM DE LA GAMA ECOLOGICA.

Eficiencia Energética
Materiales de alto poder aisalnte

Lobr>

17 3&

gama digital & hornos ecolégicos eco plus



ccologicos

para locales sin salida de humos

I

Certification
Technological
Center

ELSISTEMAECOLOGICOTRABAJACONLAULTIMATECNOLOGIAEN CONDENSACIONDEVAPORES,GARANTIZANDO
LA ELIMINACION DE CUALQUIER HUMO, VAPOR U OLOR PRODUCIDO POR EL HORNO DURANTE LA COCCION.

EL CONDENSADOR INCORPORADO TRABAJA AUTOMATICAMENTE DURANTE LA COCCION, INCORPOPADO EN LA
PARTE POSTERIOR DEL HORNO, PERMITIENDONOS INSTALAR ESTA GAMA DE HORNOS EN CUALQUIER LUGAR,
ESPACIO O ZONA DE TRABAJO SIN PRECISAR SALIDA DE HUMOS, CAMPANA EXTRACTORA O CUALQUIER OTRO

SISTEMA DE EXTRACCION.

QUARTZ TURBO ECO

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

* PANADERIA - PASTELERIA « RESTAURANTE

« PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES
« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS

o R
PRECIO: 3.200 euros &Qﬁ@mg@ %

MODELO QUARTZ ECO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES GAMA TURBO

Capacidad 4 BANDEJAS 47X34 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso 38Kg
Distancia entre 80mm Dimension 600 x 730 x 650 Apertura Abatible

guias Exterior AxFxAL mm puerta

Equipado con: CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecénico
0-120’ - Luces Halégenas - Bandeja extraible de vapores licuados - Interior y exterior en acero inoxidable - Equipo con Coccién
Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor -
Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra cerdmica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

18 3&



sistemas sin vapores QO

para locales sin salida de humos 0Q

ZAFIRO TURBO ECO

IDEAL PARA: - BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP

(%)
« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE 8
« PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES \g
« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS §
(]
(%)
o
c
<§@ 0 K& 19 S
PRECIO: 3.400 euros GR35, > 2
MODELO ZAFIRO ECO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES GAMA TURBO
Capacidad 3 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 3,2kW Voltage / Frequencia 230V-1N / 50-60 Hz Peso  48Kg
Distancia entre 75mm Dimension  750x730x610 Apertura Abatible
guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecénico
0-120’ - Luces Halégenas - Bandeja extraible de vapores licuados. Interior y exterior en acero inoxidable. Equipo con Coccién
Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor -
Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

AMBER TURBO ECO

IDEAL PARA: « BAR « CAFETERIA - COFFEE SHOP
« PANADERIA - PASTELERIA - RESTAURANTE
« PRODUCTOS CONGELADOS - CENTROS COMERCIALES

« LOCALES SIN SALIDA DE HUMOS
SWMMER:

oy

" Do e
PRECIO: 4.200 euros GR35 @& P |
MODELO AMBER ECO. HORNO A CONVECCION CON VAPOR SIN HUMOS ALTAS PRESTACIONES GAMA TURBO

Capacidad 4 BANDEJAS 60x40 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 6,7 kW Voltage / Frequencia 230V-1N/400V-3N/50-60Hz  Peso 58 Kg

Distancia entre 80mm Dimension 800 x 790 x 700 Apertura Abatible
guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: CONDENSADOR DE HUMOS INTEGRADO - Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién - Temporizador mecéanico
0-120’ - Luces Halégenas - Bandeja extraible de vapores licuados. Interior y exterior en acero inoxidable. Equipo con Coccién
Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata - Cristal exterior de doble grosor -
Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras reforzadas.

H8 CAMPANA EXTRACTORA INOX. CON SENSOR DE 2 VELOCIDADES 800 X 850 x 300
Y FILTRO DE GRASA LAVABLE Y EXTRAIBLE AxFxAL mm

PRECIO: 1.990 euros

HORNO + CAMPANA

LA GAMA ECO OFRECE LA SOLUCION MAS COMPLETA DEL MERCADO. 19 3E @



a*?a gama hornos mixtos
" p’ para hosteleria
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hornos mixtos

gama “tactil” full equip

TORNADO 5S

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL
« BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién digital - 3 Ajustes de precalentamiento
automaticos - Motor CON 10 velocidades - 10 ciclos de coccidn para cada programa - Coccién multi-nivel - Funcién “COCER y
MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcion regeneracion - Interior y exterior
en acero inoxidable. Sistema auto-lavado con 3 programas - (Kit ducha opcional) - Conexién Wifi a la nube CONBEQ

(Y2
' O
i)
o0 BBBEE S
oc
PRECIO: 7.900 euros  umao Semoty Soien v s wornies g 7% 5
‘L
MODELO TORNADO 5S. HORNO COMBI FULL EQUIP —
Ll
Capacidad 460x40/5GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 9 kW Voltage / Frequencia 230V-1N /400V-3N /50-60 Hz  Peso  95Kg w)
Distancia entre 80mmP/ 67mmH Dimension  790x945x770 Apertura Apertura lateral E
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad <
(%]
(@]
c
S
(@]
L=

NIAGARA 7S

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL
« BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING

a 0 BEBENEEB

3 REGENERACION REGENERACION ~ COCCION ~ COCER & MEZCLA ENFRIAMINETO ~ AUTO ENJUAGE
P R E c I o ° 9 '990 euros POR SONDA PORTIEMPO ~ NOCTURNA MANTENER MULTI-NIVEL ~ AUTOMATICO — LIMPIEZA

MODELO NIAGARA 7S. HORNO COMBI FULL EQUIP

Capacidad 660x40/7 GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 10,8 kW Voltage / Frequencia 230V-1N /400V-3N/50-60Hz  Peso  129Kg
Distancia entre 80mmP/ 67mmH Dimension  790x945x930 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFxAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién digital - 3 Ajustes de precalentamiento
automaticos - Motor CON 10 velocidades - 10 ciclos de coccidn para cada programa - Coccién multi-nivel - Funcién “COCER y
MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcion regeneracion - Interior y exterior
en acero inoxidable. Sistema auto-lavado con 3 programas - (Kit ducha opcional) - Conexién Wifi a la nube CONBEQ

e 0 B

TS U N A M I 1 2 S REGENERACION REGENERACION  COCCION COCER &

POR SONDA PORTIEMPO NOCTURNA MANTENER

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL n
« BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS Rt J:l l @
3 =SV ‘.\""u
« CATERING MEZCLA  ENEFRIAMINEIO  AUTO ENJUAGE
MULTI-NIVEL ~ AUTOMATICO ~ LIMPIEZA
)
s g o &
\ v
. COCCION COCCION AJUSTES ~ PROGRAMAS

PRECIO: 12.500 euros MANUAL AUTOMATICA ESPECIALES
MODELO TSUNAMI 12S. HORNO COMBI FULL EQUIP
Capacidad 1060x40/12GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 16,1 kW Voltage / Frequencia 400V-3N / 50-60 Hz Peso 163 Kg
Distancia entre 80mmP/ 67mmH Dimension  790x945x1260 Apertura Apertura lateral
guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién digital - 3 Ajustes de precalentamiento
automaticos - Motor CON 10 velocidades - 10 ciclos de coccidn para cada programa - Coccién multi-nivel - Funcion “COCER y
MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcion regeneracion - Interior y exterior
en acero inoxidable. Sistema auto-lavado con 3 programas - (Kit ducha opcional) - Conexion Wifi a la nube CONBEQ

PARA EL MAS EXIGENTE, CON TODOS LOS ACCESORIOS INCLUIDOS. 21 3 CON3BBEQ



3": hornos mixtos gama tactil evo
4

para panaderia, pasteleria & hosteleria

Modelo

JADETC

PERLATC

CORALTC

Capacidad

5GN1/1-460X40 7GN 1/1-660X40

12.GN 1/1- 10 60X40

Dimensiones

937X821X715 AxFxAL

937X 821X 875 AxFxAL

937X 827X1211 AxFxAL

exteriores

;ffi’::” entre 707 mm- 800 mm 707 mm - 800 mm 707 mm - 800 mm

Peso 101 Kg. 115 Kg. 149 Kg.

Potencia 10,5 kw 10,5 kw 15,7 kw

Temperatura o o o

Max. 280°C 280°C 280°C

Precio 6.400 euros 7.400 euros 9.190 euros
COCCION MANUAL OTRAS FUNCIONES
Coccidn por conveccion Tiempo infinito

Mixto coccién vapor / conveccién

Software Multilingiie

Coccion al vapor

Unidad de medida temperatura F° o °

Coccidn por aire seco

LUCES integradas en la puerta

Programa: posibilidad de memorizar el
programa con nombre e imagen

Programa automatico de limpieza nocturna

Ciclos de coccidn para cada programa

DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE COCCION

VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL

Nimero de velocidades configurables 6

'Cristal Doble

Luz LED Puerta
CONTROL DIGITAL PARA LA MAXIMA PRECISION Y COMODIDAD.

Coccion Delta T con sonda corazén CONEXION

Con sonda corazén USB

Coccion Sous Vide WIFI (OPCIONAL)

CICLOS ESPECIALES CONBEQ CLOUD (OPCIONAL)

Mixto multinivel: DETALLES TECNICOS

COCCION NOCTURNA Sistema de limpieza facil del cristal interior
COCERY MANTENER ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
Fermentacion tecnologia para una humedad excelente
Enfriamiento automatico Estructura de aislamiento térmico (eficiencia
SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA energética)

COCCION AUTOMATICA Tecnologia inverter

RECETARIO

Regulacidn digital de inyeccién de aqua

Al
Sonda Corazon 3 Puntos

USB ) AUTO LIMPIEZA

‘22 3&



hornos mixtos gama digital a*®a

para panaderia, pasteleria & hosteleria

Y’

Modelo LIOD JADED PERLAD CORALD
Capacidad 5GN2/3 5GN1/1-560X40 7GN 1/1- 6 60X40 12.GN 1/1- 10 60X40
S Iones 700X 715X 630 AXFYAL 937X 821X715 AxFxAL 937X821X875 AxFxAL 937X827X1211 AxFxAL
::';':s‘“ entre o7 mm 707 mm - 800 mm 707 mm - 800 mm 707 mm - 800 mm
Peso 64 Kg. 101 Kg. 115Kg. 149 Kg.
Potencia 5,4 kw 10,5 kw 10,5 kw 15,7 kw
Temperatura o o o o
Mo 280°C 280°C 280°C 280°C
Precio 3.650 euros 4,990 euros 5.690 euros 7.200 euros
COCCION MANUAL
Coccién por conveccion

Mixto coccién vapor / conveccion

Coccion al vapor

Coccién por aire seco

Coccion Delta T con sonda corazén

Con sonda corazdn

CICLOS ESPECIALES

COCCION NOCTURNA

Enfriamiento automatico

SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA (OPCIONAL)

COCCION AUTOMATICA

RECETARIO

Programa automatico de limpieza nocturna (OPCIONAL)

4 Ciclos de coccion para cada programa

DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE COCCION

VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL

Nimero de velocidades configurables 2

OTRAS FUNCIONES

Tiempo infinito

Unidad de medida temperatura F° o °

LUCES LED integradas en la puerta

DETALLES TECNICOS

Sistema de limpieza fécil del cristal interior

ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
tecnologia para una humedad excelente

Estructura de aislamiento térmico (eficiencia energética)

Tecnologia inverter

Requlacidn digital de inyeccién de agua

MAXIMAS PRESTACIONES CON CONTROL MANUAL.

Luz LED Puerta

SISTEMA Clima Dry

Difusién de corriente de aire

Eficiencia Energética
Materiales de alto poder aisalnte

23 32 CON3EQ
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a'*a hornos mixtos g¢ama manual

" .’ para panaderia, pasteleria & hosteleria

Modelo LIO BM JADE BM PERLA BM CORALBM
Capacidad 5GN2/3 5GN1/1-560X40 7GN1/1-660X40 12GN 1/1-10 60X40
oS 700X 715X 630 AXFXAL 937X821X715 AxFYAL 937X821X875 AxFxAlL 937X827X 1211 AXFYAL
:ﬁ::m entre 67 mm 707 mm - 800 mm 707 mm - 800 mm 707 mm - 800 mm

Peso 64 Kg. 101 Kg. 115Kg. 149 Kg.

Potencia 5,4 kw 10,5 kw 10,5 kw 15,7 kw

Temperatura o o o o

by 280°C 280°C 280°C 280°C

Precio 2.800 euros 4.490 euros 4.900 euros 6.000 euros

COCCION MANUAL

Coccion por conveccion

Mixto coccidn vapor / conveccion
Coccion al vapor

Coccidn por aire seco

DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE ’
COCCION Luz LED Puerta Cristal Doble

VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL
Nimero de velocidades configurables 1

OTRAS FUNCIONES <

Tiempo infinito ' g
LUCES LED integradas en la puerta

DETALLES TECNICOS

Sistema de limpieza fdcil del cristal interior
ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA

tecnologia para una humedad excelente
Estructura de aislamiento térmico (eficiencia
energética)

Requlacion digital de inyeccion de aqua

SISTEMA Clima Dry

Difusion de corriente de aire Eficiencia Energética
Materiales de alto poder aisalnte

‘24 3&



gama hornos GN2/1 & de carro

para panaderia, pasteleria & hosteleria

" .V

hornos MIXTOS GN 2/1 & CARRO

Modelo PERLA D21 PERLA M21 CORAL D21 CORAL M21
Capacidad 6GN2/1 6GN 2/1 10GN2/1 10GN 2/1
Z;’t:ﬁ;‘:::s““ 980 X 878 X 938 AxFXAL 980X 878 X938 AxFXAL 980X 878X 1274 AxFxAL 980X 878X 1274 AxFxAL
Espacio entre
quias 85 mm 85mm 85mm 85mm
Peso 120 Kg. 120 Kg. 155 Kg. 155 Kg.
Potencia 13,8kw 13,8 kw 20,6 kw 20,6 kw
Temperatura o o 0 o
Man. 280°C 280°C 280°C 280°C
Precio 7.990 euros 6.250 euros 10.140 euros 8.250 euros
] | 1
| | | | |
l_-f . "'— : i-—I‘L I.F = 1.31 T —-— "!:l
Modelo EMPIRE M EMPIRET EMPIRE 40
Capacidad 16 60X40-20 GN1/1 16 60X40- 20 GN1/1 20 GN2/1-40GN1/1

Dimensiones
exteriores
Espacio entre

1091x938x 1900 AxFxAL 1091x938x 1900 AxFxAL 1091 x 1183 x 1900 AxFxAL

quias 80/67 mm 80/67 mm 67 mm

Peso 310 Kg. 310 Kg. 322 Kg.

Potencia 28,50 kw 28,50 kw 43,50 kw

Temperatura o 0 0,

Max. 280°C 280°C 280°C

Precio 14.440 euros 20.495 euros 17.590 euros

LA MAXIMA CAPACIDAD PARA GRANDES PRODCUCCIONES. 25 33&
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“\ gama hornos PAELLAS

DIAMANTE XL

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA

« PASTELERIA « BANQUETES « TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS -

» GRANDES CAPACIDADES

PRECIO: 3.990 euros

MODEL DIAMANTE. HORNO A CONVECCION CON VAPOR ALTAS PRESTACIONES PARA GRANDES CAPACIDADES

Capacidad 4 BANDEJAS 65x45 GN 1/1 Temperat. 285°C  Power 6,7 kW Voltage / Frequencia 230 V-1N / 400 V-3N /50-60 Hz. Peso 58 Kg

Distancia entre 80mm Dimension 850 x 766 x 658 Apertura Abatible
guias Exterior AxFXAL mm puerta

Equipado con: Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién. Temporizador mecanico 0-120’- Luces Haldgenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Equipo con Coccién Répida - Turbina y motor de altas prestaciones - Recuperacién de temperatura inmediata
- Cristal exterior de doble grosor - Chapa inoxidable de mayor espesor - Fibra ceramica de maximo aislamiento termico - Bisagras
reforzadas

PANZER 700 \s

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA

« PASTELERIA « BANQUETES « TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS -

* GRANDES CAPACIDADES

APERTURA DE DOBLE PUERTA PARA FACILITAR
CARGA Y DESCARGA

CAPACIDAD INTERIOR : 720X545X508

CAPACIDAD INTERIOR : GN 2/1
PARA PAELLAS DE 50

PRECIO: 8.490 euros

MODELO PANZER 700 HORNO GRAN CAPACIDAD

Capacidad 10 BAND. 523x715 Temperat.295°C  Power 0,6 kW + 15,8 V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Pes 183 Kg
Distancia entre 42mm Dimension 968 x 742 x 765 Apertura Apertura frontal de doble puerta

guias Exterior AxFXAL mm puerta central

Equipado con: Motor 2 velocidades - Funcién enfrimamiento camara - Cdmara con canto curvo para facil limpieza - Sistema multiguias - Manta de
porcelana de doble grossor - Temporizador mecanico 0-120" - Micro en cuadro de seguridad - Luces alégenas - Interior y exterior en
acero inoxidable - Patas de soporte hasta el suelo - Interior de GRAN CAPACIDAD.

EL HORNO DE MAYOR CAPACIDAD DEL MERCADO.






:‘ ”A hornos mixtos gama tactil GAS
4p

para panaderia, pasteleria & hosteleria

R

Modelo

JADETC GAS

PERLA TC GAS

CORALTC GAS

Capacidad

4GN1/1-460X40

7GN 1/1-6 60X40

12.GN 1/1- 10 60X40

Dimensiones
exteriores

939X933X861 AxFxAL

939X933X985 AxFxAL

939X933X 1321 AxFxAL

Espacio entre

700 mm - 800 mm

700 mm - 800 mm

700 mm - 800 mm

guias

Peso 117 Kg. 129 Kg. 164 Kg.

Potencia 12 kw 15 kw 20 kw

Temperatura o o °

Max. 280°C 280°C 280°C

Precio 7.696 euros 9.010 euros 10.840 euros

COCCION MANUAL

OTRAS FUNCIONES

Coccion por conveccidn

Tiempo infinito

Mixto coccién vapor / conveccion

Software Multilingiie

Coccidn al vapor

Unidad de medida temperatura F° o C°

Coccidn por aire seco

LUCES integradas en la puerta

programa con nombre e imagen

Programa: posibilidad de memorizar el

Programa automético de limpieza nocturna

Ciclos de coccidn para cada programa

DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE COCCION

VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL

Numero de velocidades configurables 2

Luz LED Puerta

-

Cristal Doble
CONTROL DIGITAL PARA LA MAXIMA PRECISION Y COMODIDAD.

Coccion Delta T con sonda corazon CONEXION

(on sonda corazon USB

Coccidn Sous Vide WIFI (OPCIONAL)

CICLOS ESPECIALES CONBEQ CLOUD (OPCIONAL)

Mixto multinivel: DETALLES TECNICOS

COCCION NOCTURNA Sistema de limpieza facil del cristal interior
(OCERY MANTENER ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
Fermentacion tecnologia para una humedad excelente
Enfriamiento automatico Estructura de aislamiento térmico (eficiencia
SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA eneraética)

COCCION AUTOMATICA Tecnologia inverter

RECETARIO

Requlacidn digital de inyeccién de agua

UsB AUTO LIMPIEZA

‘28 3&



hornos mixtos gama maual A*®a

para panaderia, pasteleria & hosteleria " p’
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Modelo JADE GAS PERLA GAS CORAL GAS 8

Capacidad 4GN1/1-460X40 7GN1/1-660X40 12.GN 1/1- 10 60X40 B

Dimensiones <

exteriores 939X933X861 AxFxAL 939X933 X985 AxFxAL 939X933X 1321 AxFxAL

:f.'?::w entre 700 mm- 800 mm 700 mm - 800 mm 700 mm - 800 mm

Peso 117 Kg. 129 Kg. 164 Kg.

Potencia 15 kw 20 kw 15,7 kw

280°C 280°C 280°C 280°C

Precio 7.196 euros 8.510 euros 8.690 euros

COCCION MANUAL

Coccion por conveccion

Mixto coccidn vapor / conveccion

Coccion al vapor

Coccion por aire seco .
DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA CAMARA DE

CO(CI()N Luz LED Puerta Cristal Doble
VENTILADOR REVERSIBLE BIDIRECCIONAL -
Nuimero de velocidades configurables 2

OTRAS FUNCIONES

Tiempo infinito { g
LUCES LED integradas en la puerta '

DETALLES TECNICOS g \
Sistema de limpieza facil del cristal interior SISTEMA Clima Dry Ventilacion Reversible

ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA f M
|| ©) |

tecnologia para una humedad excelente
V QUEMADORES PRO

Estructura de aislamiento térmico (eficiencia

energética)
Requlacidon digital de inyeccion de aqua

Difusion de corriente de aire Eficiencia Energética
Materiales de alto poder aisalnte

MAXIMAS PRESTACIONES CON CONTROL MANUAL. | 29 38 CON3eQ



“‘ sgama gas manual

para panaderia, pasteleria & hosteleria

VULCAN O5M

IDEAL PARA: « RESTAURANTE « HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA - BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO HUMIDIFICADOR: 6.900 euros (PASTELERIA)
PRECIO VAPOR DIRECTO : 7.700 euros (HOSTELERIA)

MODELO VULCAN 05M. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 5 BANDEJAS 600x400 - GN 1/1 Temperat. 280°C Power 0,3 kW + 9,5 V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso  120Kg
Distancia entre 74mm Dimension  870x 770 x 700 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Motor con inversion de giro - Humidificador - Motor 2 velocidades - Temporizador mecanico 0-120’ - Luces alégenas - Interior y
exterior en acero inoxidable.

VULCAN O7M

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA - BANQUETES « TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO HUMIDIFICADOR: 7.500 euros (PASTELERIA)
PRECIO VAPOR DIRECTO : 8.250 euros (HOSTELERIA)

MODELO VULCAN 07M. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 7 BANDEJAS 600x400 - GN 1/1 Temperat. 280°C  Power 0,6 kW + 16 V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso  130Kg
Distancia entre 74mm Dimension  870x 770 x 830 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AXFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Motor con inversién de giro - Humidificador - Motor 2 velocidades - Temporizador mecanico 0-120’ - Luces alégenas - Interior y
exterior en acero inoxidable.

VULCAN 10M

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA - BANQUETES « TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO HUMIDIFICADOR: 9.000 euros (PASTELERIA)
PRECIO VAPOR DIRECTO : 9.800 euros (HOSTELERIA)

MODELO VULCAN 10M. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 10 band. 600x400 - GN 1/1 Temperat. 280°C  Power 0,6 kW + 19 V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso 160 Kg
Distancia entre 74mm Dimension 870 x 770 x 1080 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Motor con inversién de giro - Humidificador - Motor 2 velocidades - Temporizador mecanico 0-120’ - Luces alégenas - Interior y
exterior en acero inoxidable.

MAXIMAS PRESTACIONES CON CONTROL MANUAL. 30 3&



para panaderia, pasteleria & hosteleria

sama gas tactil ‘\\

MAGMA 05T

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL
« PANADERIA « PASTELERIA - BANQUETES
+ TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING

« PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 9.890 euros

MODELO MAGMA 05T. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 5 BANDEJAS 600x400 - GN 1/1 Temperat. 280°C Power 0,3 kW +9,5V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso  120Kg
Distancia entre 74mm Dimension  907X752X717 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Entrada USB para cargar recetas - Puerta de doble cristal ventilada
Motor 4 velocidades - Coccion multi-nivel - Funcién “COCER y MANTENER” - Enfriamiento rapido de horno - 9 ciclos de cocciéon
para cada programa- Vapor directo por inyeccion digital - Ajustes de precalentamiento automaticos - Control de tiro vapor - Luces
alégenas - Interior y exterior en acero inoxidable. Apertura de puerta invertida bajo peticion. Autolavado incluido.

hornos a GAS 60x40 & GN 1/1

MAGMA 07T

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL
« PANADERIA - PASTELERIA - BANQUETES
- TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING

« PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 10.490 euros

MODELO MAGMA 07T. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 7 BANDEJAS 600x400 - GN 1/1 Temperat. 280°C Power 0,6 kW + 16 V/Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso 130Kg
Distancia entre 74mm Dimension  907X752X837 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Entrada USB para cargar recetas - Puerta de doble cristal ventilada
Motor 4 velocidades - Coccidon multi-nivel - Funcion “COCER y MANTENER” - Enfriamiento rdpido de horno - 9 ciclos de coccién
para cada programa- Vapor directo por inyeccion digital - Ajustes de precalentamiento automaticos - Control de tiro vapor - Luces
alégenas - Interior y exterior en acero inoxidable. Apertura de puerta invertida bajo peticion. Autolavado incluido.

MAGMA 10T

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL
« PANADERIA « PASTELERIA - BANQUETES
« TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING

« PRODUCTOS CONGELADOS

PRECIO: 12.200 euros

MODELO MAGMA 10T. HORNO MIXTO / PANADERO

Capacidad 10 BAND. 600x400-GN 1/1  Temperat.280°C  Power 0,6 kW + 19V/Kw  Voltage / Frequencia 230V 1 N Pes 160 Kg
Distancia entre 74mm Dimension  907X752X1097 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control Tactil 400 programas - Motor con inversion de giro - Entrada USB para cargar recetas - Puerta de doble cristal ventilada
Motor 4 velocidades - Coccion multi-nivel - Funcion “COCER y MANTENER” - Enfriamiento rapido de horno - 9 ciclos de coccion
para cada programa- Vapor directo por inyeccion digital - Ajustes de precalentamiento automaticos - Control de tiro vapor - Luces
alégenas - Interior y exterior en acero inoxidable. Apertura de puerta invertida bajo peticion. Autolavado incluido.

CONTROL TACTIL PARA LA MAXIMA PRECISION Y COMODIDAD. 31 3 CON3B&EeQ



“‘ gama gas GN 2/1

para panaderia, pasteleria & hosteleria

MAGMA 621

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA « BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS
» CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS

$

PRECIO TACTIL VAPOR: 16.000 euros

PRECIOTACTIL BOILER: 2.500 euros

MODELO MAGMA 621. HORNO MIXTO 6 2/1

Capacidad 6 BANDEJAS GN 2/1-60x40 Temperat. 280°C Power 23 Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso 223Kg
Distancia entre 67mm Dimension  112x845x835 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccion digital o BOILER - 3 Ajustes de
precalentamiento automaticos - Motor CON 6 velocidades - 10 ciclos de coccién para cada programa - 9 temporizadores de
coccion - Funcion “COCER y MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Haldégenas - Sonda corazdn de 3 sensores - Funcion
regeneracion - Interior y exterior en acero inoxidable - Kit ducha - Sistema auto-lavado con 3 programas (GAMA TACTIL)

MAGMA 1021

IDEAL PARA: - RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA - BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS
» CATERING - PRODUCTOS CONGELADOS

$

PRECIO TACTIL VAPOR: 18.900 euros

PRECIO TACTIL BOILER: 3.000 euros

MODELO MAGMA 1021. HORNO MIXTO 10 2/1

Capacidad 10 BANDEJAS GN 2/1 - 60x40 Temperat. 280°C Power 28 Kw Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso 250 Kg
Distancia entre 67mm Dimension 112 x 845 x 1085 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversién de giro - Vapor directo por inyeccién digital o BOILER - 3 Ajustes de
precalentamiento automaticos - Motor CON 6 velocidades - 10 ciclos de coccién para cada programa - 9 temporizadores de
coccion - Funcion “COCER y MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcion
regeneracion - Interior y exterior en acero inoxidable - Kit ducha - Sistema auto-lavado con 3 programas (GAMA TACTIL)

GAMA DE MAXIMA CAPACIDAD MAS ROBUSTA DEL MERCADO. 32 3& 3&



gama gas carro GN 2/1 \“

para panaderia, pasteleria & hosteleria

EVEREST 21D

IDEAL PARA: « RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA
« PASTELERIA - BANQUETES « TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING

$

PRECIO VAPOR DIRECTO: 25.800 euros

PRECIO VERSION BOILER: 28.300 euros

hornos a GAS GN 2/1 & CARRO

MODELO EMPIRE D. HORNO MIXTO

Capacidad 20 BAND GN 2/1 - 60x40 Temperat. 285°C  Power 56 kW  Voltage / Frequencia 230V/1 50Hz Peso 400 Kg
Distancia entre 67mm Dimension  1200x910x1850 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversidn de giro - Vapor directo por inyecciéon digital o BOILER - 3 Ajustes de
precalentamiento automaticos - Motor CON 10 velocidades - 10 ciclos de coccidn para cada programa - 9 temporizadores de
coccion - Funcion “COCER y MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcién
regeneracion - Interior y exterior en acero inoxidable - Kit ducha - Sistema auto-lavado con 3 programas (OPCIONAL)

EVEREST 21T

IDEAL PARA: - RESTAURANTE - HOTEL - PANADERIA

(30

« PASTELERIA « BANQUETES - TIENDAS GASTRONOMICAS
« CATERING

$

PRECIO VAPOR DIRECTO: 32.100 euros

PRECIO VERSION BOILER: 34.500 euros

MODELO EMPIRET. HORNO MIXTO

Capacidad 20 BAND GN 2/1 - 60x40 Temperat. 285°C  Power 56 kW  Voltage / Frequencia 230V/1 50Hz Peso 400 Kg
Distancia entre 67mm Dimension  1200x910x1850 Apertura Apertura lateral

guias Exterior AxFXAL mm puerta Cierre de alta seguridad

Equipado con: Control digital 99 programas - Motor con inversion de giro - Vapor directo por inyeccién digital - 3 Ajustes de precalentamiento
automaticos - Motor con 6 velocidades - 10 ciclos de coccién para cada programa - 9 temporizadores de coccién - Funcion “COCER
y MANTENER” - Control de tiro vapor - Luces Halégenas - Sonda corazén de 3 sensores - Funcion regeneracion - Interior y exterior
en acero inoxidable - Kit ducha - Sistema auto-lavado con 3 programas - CARRO para 20 bandejas INCLUIDO.

QUEMADORES DE ALTO RENDIMIENTO Y MINIMO CONSUMO. 33 3 3&




ROMPAKTO

MAXIMA CAPACIDAD EN EL MiNIMO ESPACIO

Kompakto esta disponible en cuatro versiones:
KTGB - Pantalla tactil con un boiler

CALIDAD - £/ ciclo combinado permite
la saturacion constante de vapor en
la camara de coccion y se asegura
un control preciso y continuo de la
humedad gracias a la presencia de
software que analiza y regula las
condiciones climaticas internas.

AHORRO - E/ horno Kompakto cuenta
con un generador de vapor mucho
mas pequerios que los montados en
hornos mixtos tradicionales. El micro
boiler reduce el consumo de energia
hasta sdlo 1 kW.

EFICIENCIA - Durante el pre-calen-
tamiento y la coccion, Kompakto
es el horno mas rapido del mer-
cado calentando y recuperando
tiempos, eliminando de este modo
retrasos en la cocina y el desperdi-
cio de energia inutil.

SISTEMA DE LAVADO

El sistema de lavado automatico de
la camara del horno esta disponible
bajo peticion como opcion.

BISAGRAS REVERSIBLES

Kompakto ofrece aperturas de puertas derechas
0 izquierdas, incluso una vez instalados. Puertas,
construidas totalmente de acero inoxidable AISI
304, permiten un facil acceso y apertura del vid-
rio interior, lo que facilita su limpieza. El vidrio de
baja emision reduce la temperatura de la superficie
exterior de la puerta a través de la dispersion de
calor, aumenta la eficiencia térmica intrinseca del
horno.

de alto rendimiento
KTGD - Pantalla tactil con genera-

dor de vapor instantaneo

El facil acceso a todos los componentes elec-
tronicos y electromecanicos se logra mediante la
extraccion del panel de control frontal, que per-
mite la inspeccion del horno sin necesidad de
desconectar las conexiones de agua o drenaje.

KED - Programable con generador
de vapor instantaneo

KEM - Manual con generador de va-
por instantaneo

MULTI GUIA
Ya no hace falta limitarse a una capacidad unica.
Esta gama ofrece un sistema de multibandeja para
ajustar las cubetas a la altura necesaria. De esta
manera, podemos optimizar al maximo la capaci-
dad del horno, y combinar diferentes recipientes
segun necesidad. Combiando esta funcionalidad,
con la coccion multi-nivel, siempre sacaremos el
méximo partido a nuestro horno, ahorrando tiem-
po, energia, y gastos innecesarios.




gama cléetrica y gas kompakto ‘

para panaderia, pasteleria & hosteleria

KOMPAKTO TOUCH GAS

IDEAL PARA: « COCINAS PEQUENAS « RESTAURANTE .

HOTEL - PANADERIA - PASTELERIA - BANQUETES . ) &
TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING ’

KOMPAKTO 61 TGD : 9.790 € VAPORI.
KOMPAKTO 61 TGB: 10.900 € BOILER

KOMPAKTO 101 TGD : 11.900 € VAPOR|.
KOMPAKTO 101 TGB : 13.750 € BOILER —.—

MODELO KOMPAKTO 61 1/ KOMPAKTO TOUCH 101 HORNO MIXTO

Capacidad 6 /10 BANDEJAS - GN 1/1 Temperat. 280°C Power 5,5/11 kW Voltage / Frequencia 230V 1 N Peso 96 Kg /118 Kg
Distancia entre 6/10 gn1/1 Dimension  519x 803 x770/519x835x 1010 Apertura Apertura lateral (Apertura de puerta invertida
guias profundidad 40mm Exterior AxFXAL mm puerta bajo peticion) Cierre de alta seguridad

Equipado con: Panel tactil programable con 9 fases de coccion - Ajustes de precalentamiento automatico - Sonda corazon - Sistema de control
de vapor - Motor de 6 velocidades - Control de humedad en cdmara de coccién - Conexién USB - Cocciones Delta - Programa de
regeneracion de alimentos - Motor con inversion de giro - Enfriamiento de la cdmar de coccdn con puerta abierta - Luces alégenas

ACCESORIOS R ——
OPCIONALES [ @ b I
o 4 4
LATERALES MESA SOPORTE KIT ENSAMBLAJE CAMPANA DUCHA SONDA CORAZON AUTO LAVADO
PRECIO 499€ 580€ 348€ 1850€ 232¢ 282€ 625€

KOMPAKTO EL.

IDEAL PARA: « COCINAS PEQUENAS « RESTAURANTE -

HOTEL - PANADERIA - PASTELERIA - BANQUETES «
TIENDAS GASTRONOMICAS - CATERING

¥ N
ah=E=

|

KOMPAKTO 611 MANUAL EL : 5.000 €
KOMPAKTO 611 DIGITALEL : 6.350 €
KOMPAKTO 101 MANUALEL :6.850 € .

KOMPAKTO 101 DIGITAL EL :7.945 € A e— —

i

MODELO KOMPAKTO 611/ KOMPAKTO 101 HORNO MIXTO

Capacidad 6/10BANDEJAS-GN 1/1 Temperat. 260°C  Power 7 /14 kW Voltage / Frequencia 400V-3N/ 50Hz Peso 93 Kg/115Kg
Distancia entre 6/10 gn1/1 Dimension 530 x842x730/530x842x910 Apertura Apertura lateral (Apertura de puerta invertida
guias profundidad 40mm Exterior AxFxXAL mm puerta bajo peticién) Cierre de alta seguridad

Versién digital Panel digital programable con 4 fases de coccion - Sistema de vapor directo - Motor version turbo - Motor de 2 velocidades -
Equipado con: Conexién USB - Cocciones Delta - Motor con inversién de giro - Sistema de pre coccién automatico - Luces alégenas - Sonda corazon
integrada - Apertura de puerta invertida bajo peticion.

ACCESORIOS . - —
OPCIONALES = @ /”’/ g R
LS T
LATERALES MESA SOPORTE KIT ENSAMBLAJE CAMPANA DUCHA SONDA CORAZON AUTO LAVADO
PRECIO 499€ 580€ 348€ 1850€ 232¢ 282¢€ 625€

UNICO EN SU CATEGORIA. LA MAXIMA CAPACIDAD EN EL MINIMO ESPACIO. 35 3& 3&

hornos gama KOMPAKTO
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gama pizza
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CONVOPIZZA

IDEAL PARA: + PIZZA « BAR - CAFETERIA - COFFEE SHOP
HORNO DE ALTO RENDIMIENTO PARA
PIZZA Y COCCIONES ULTRA RAPIDAS.

PRECIO: 1.595 euros C%@ i;’j

MODELO CONVOPIZZA 1
Camaracoccion 1 = (1PIZZA 235) Temperatura Max. 450°C  Potencia 3,5kW Voltage / Frequencia 230V-IN  Peso  30Kg
Tiempo de Pizza fresca 90 sec. Dimensiones 510 x 590 x 650 Dimensiones 350 x370 x 170

Coccién en piedra reflectaria exteriores AxFXAL mm interiores AxFXAL mm

Caracteristicas Un horno pequeiio a la vez que rapido y potente, que cuece croissants, carnes, y primeros platos, gracias a una conbinacion exclusiva
entre resistencias eléctricas en el inferior y conveccién el la parte superior del horno. Interior y exterior en acero inoxidable.

GAMA SNACK

IDEAL PARA: « PIZZA - RESTAURANTE

Modelo HP01-CQ

SNACK 134 SNACK 234

Camara coccién

1 = 240

1 = @35

2 = (1+1 PIZZAS 235)

Dimensiones exteriores

510x590x 350 AxFxAL

510x590x 210 AxFxAL

510x590x 350 AxFxAL

Dimensiones interiores

350x410x 70,50 AxFxAL

350 x 410x 70,5 AxFxAL

350x410x 70,50 AxFxAL

Peso 35Kg. 20 Kg. 35Kg.
Potencia 3,5 kw 2 kw 3,5 kw
Temperatura Max. 350°C 350°C 350°C

Precio

1.060 euros

765 euros

1.100 euros

36 3 3E



GAMA SMART

IDEAL PARA: - PIZZA - RESTAURANTE
CAMARA INDIVIDUAL Y DOBLE

gama pizza

<P
K

para hosteleria |

Modelo

SMART4 3%

SMART 44 39

Camara coccion

1 = (4PIZZAS 230)

2 = (444 PIZZAS 230)

Dimensiones exteriores

855x810x330 AxFxAL

855x810x600 AxFxAL

Dimensiones interiores

620x610x 130 AxFxAL

620x 910 x 130 AxFxAL

Peso 64 Kg. 112 Kg.

Potencia 4 kw 8 kw
Temperatura Max. 450 °C 450 °C

Precio 1.370 euros 2.164 euros

hornos de pizza eléctricos & GAS

GAMA “ML" ALTO RENDIMIETO

IDEAL PARA: « PIZZA - RESTAURANTE

20 v
Modelo ML 4/ML44 33
Camara coccién 1/2 = (4PIZZAS 035)/ (4+4 PIZZAS 835) 1/2 = (6 PIZZAS 235) / (6+6 PIZZAS 35)

MLO/ML9 sse

-
ML 6/ML66 38 3

1/2 = (9PIZZAS 235) / (9+9 PIZZAS ¢35)

Dimensiones exteriores 990X920X380 / 990X920X680 AxFxAL 990X1270X380/ 990X1270X680 AxFxAL 1340X920X380 / 1340X1270X680 AxFxAL

Dimensiones interiores  700x700X150 / 700X700x150 AxFxAL 700X1050X150/7001050X150 AxFxAL 1050x1050x150 / 1050X1050x150 AxFxAL

Peso 74 Kg./ 149 Kg. 97 Kg./ 175 Kg. 130 Kg./ 235 Kg.

Potencia 5,6kw /11,2 kw 7,3 kw/ 14,6 kw 12,9 kw/ 25,8 kw

Temperatura Max. 500°C 500 °C 500 °C

Precio 1.600 euros / 2.274 euros 1.881 euros / 3.199 euros 2.658 euros / 4.245 euros

GAMA“MG” GAS

IDEAL PARA: - PIZZA - RESTAURANTE
DISPLAY DIGITAL DE TEMPERATURA

I
X

Modelo

MG4-L 5 QUEMADORES MG6-L 5 QUEMADORES

MG9-L 7 QUEMADORES

Camara coccion

1 = (4PIZZAS 235)

1 = (6PIZZAS 235)

1 = (9PIZZAS 235)

Dimensiones exteriores

1300 x 1000 x 470 AxFxAL

1130x 1450 x 470 AxFxAL

1480 x 1400 x 470 AxFxAL

Dimensiones interiores

700x 700 x 150 AxFxAL

720x 1050 x 150 AxFxAL

1050 x 1050 x 150 AxFxAL

Peso 132 Kg. 164 Kg. 198 Kg.

Potencia 14 kw (12.000 KCAL/H) 20 kw (17.200 KCAL/H) 30 kw (25.000 KCAL/H)
Temperatura Max. 450 °C 450 °C 450 °C

Precio 5.186 euros 6.187 euros 7.806 euros

PIZZA ARTESANA CON LOS HORNOS MAS RAPIDOS DEL MERCADO.
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Modelo

SUPER-FRIPP

Capacidad

Depésito 1,5 kg de masa

Medidas exteriores / Peso

780x680x1.715 AXFxAL / 121kg

Capacidad aceite

301

Potencia 10,5kw /7,7 kw
Productividad 1.500 U/h
Rendimiento 1kg harina = 1,5 kg churro frito

+/- 150 unidades

Equipado con:

Regulador de corte

Cabina inferior para accesorios
Deposito masa

Ruedas

Espatula

Pala

PRECIO: 8.990 euros

ACCESORIOS

VITRINA EXPOSITORA

BATIDORA 10L

Modelo CHOCOLATERA 5L. CALENTADOR 3VELOCICADES AMASADORA 10KG
Dimensiones 410X280X465 AxFxAL 435X435X970 470x450x600 730X300X636
Exteriores

Peso / Potencia 6,8 Kg. / 1.000W 600W 220V/ 50Hz 400W 220V/ 50Hz

LTx
i

BOQUILLA
CHURRO RELLENO

\ﬁi/
BOQUILLA
CHURRO PORRA

MODEL

CHO05-CQ

VCE-CQ

BT10-CQ AM11-CQ

PRECIO

770 euros

995 euros

1.875 euros 1.920 euros

NO ES SOLO UNA MAQUINA, ES UN NEGOCIO.
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hornos de brasa000

Modelo CB300 CB400 CB500

Capacidad interior 380 x 570 mm 530x 570 mm 700 x 570 mm
Medidas exteriores 712X548X890 AxFxAL 712X697X1104 AxFxAL 900X697X1104 AxFxAL
Capacidad 10kg carne/h 20 kg carne/h 30 kg carne/h
Temperatura 250-350°C 250-350°C 250-350°C

Media diaria carbén 3-6kg 5-8 kg 8-10 kg

Peso 110 kg 160 kg 180 kg

Equipado con:

Chimenea / Control llama/
Parrilla / Pinzas / Cajén ceniza

Chimenea / Control llama/
2 Parrilla / Pinzas / Cajon ceniza

Chimenea / Control llama/
2 Parrilla / Pinzas / Cajén ceniza

ideal para: Steak Houses, Braserias, Bares de tapas, Bistro-Cafés, Restaurantes, Alta cocina...
Precio 7.690 euros 9.790 euros 11.990 euros
ACCESSORIOS ARMARIO CON RUEDAS CB MESA SOPORTE CB CALENTADOR SUPERIOR CB
Modelo 300 2.500 euros 1.290 euros 1.890 euros
Modelo 400 2.830 euros 1.330 euros 1.960 euros
Modelo 500 2.5960 euros 1.360 euros 1.930 euros
S <
ﬁ‘\ \ D
. S

CBC CEPILLO

PRECIO: 115 euros

CBPP PINZAS PARRILA

CBE ENCENDEDOR

PRECIO: 72 euros

PRECIO: 115 euros

CBCC  CEPILLO CARNE
PRECIO: 140 euros
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abatidores de temperatura 000

Modelo V053G DIGITAL VO05G DIGITAL
Capacidad 3GN2/3 5GN 1/1-560x40
Medidas exteriores 643X600X450 AxFxAL 840X795X900 AxFxAL

Rendimiento abatimiento

+90°/+3°C = 7kg

+90°/+3°C = 20kg

Rendimiento congelacién

+90°/-18°C = 5kg

+90°/-18°C = 13kg

Potencia

730 W

1870 W

Peso

53 kg

80kg

Voltage / Frequencia

230V -1N/50-60 Hz

230V -1N/50-60 Hz

Equipado con:

SONDA CORAZON / SONDA CAMARA

SONDA CORAZON / SONDA CAMARA

Precio 3.690 euros 3.920 euros
Modelo V10G DIGITAL V15G DIGITAL
Capacidad 10 GN 1/1 - 10 60x40 15GN 1/1-15 60x40
Medidas exteriores 870X895X1605 AxFxAL 870X895X1960 AxFxAL

Rendimiento abatimiento

+90°/+3°C = 40kg

+90°/+3°C = 60kg

Rendimiento congelacién

+90°/-18°C = 25kg

+90°/-18°C = 40kg

Potencia 3472 W 5073 W
Peso 150kg 190kg
Voltage / Frequencia 400V-3N/ 50Hz 400V-3N/ 50Hz

Equipado con:

SONDA CORAZON / SONDA CAMARA

SONDA CORAZON / SONDA CAMARA

El descenso rapido de temperatu-
ra permite conservar inalterada la
humedad en las comidas e impide
la proliferacion de bacterias. Utili-
zando el abatidor para congelacién
rapida, llegamos a una tempera-
tura de -18°C en el corazon del
producto en un tiempo de 4 horas,
evitando asi la formacién de macro

cristales.
Precio 7.980 euros 9.950 euros
ACCESORIOS MOD. BCF15 KIT FILTRO FORNTAL 195 euros
MOD. BCLD15 KIT LUCES LED 289 euros
MOD. BCW02 KIT RUEDAS 180 euros

COMPLEMENTO INDISPENSABLE PARA TODO RESTAURANTE, PASTELERIA...

al
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armarios frio vertical

para panaderia & pasteleria

Abatidores de temperature & Armarios de frio vertical

g1 > x

g 3 2
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SERIE 400
Modelo PUERTA TEMPERATURA MEDlAifé(TAEFIORES CAPACIDAD P'X:mfﬁgs PO:E:\é)ClA PRECIO

ARV 400 PO OPACA +10C/ +8°C 590x643x1820 341 litros  5(495x435mm)  1/4-280W 1.435 euros
ARV 400 PV  VIDRIO +1°C / +8°C 590x643x1820 341 litros  5(495x435mm)  1/4-295W 1.625 euros
ACE 400 PO OPACA -18°C /-22°C 620x665x1820 341 litros 6 (495x435mm)  1/2-300W 1.685 euros
ACE400PV VIDRIO -18°C/-22°C 620x665x1820 341 litros 6 (495x435mm)  1/2-350W 2.150 euros

SERIE 600

Modelo PUERTA TEMPERATURA MEDIAZ)EF);TAEFORES CAPACIDAD PT\LF:Q/:EESS PO:EII:)CIA PRECIO
AP 600 PO OPACA +1°C/ +8°C 750x755x2000 550 litros 5(650x530mm)  1/4-330W 1.820 euros
AP 600 PV VIDRIO +1°C/ +8°C 750x755x2000 550 litros 5(650x530mm)  1/4-350W 2.210 euros
AP 600N PO OPACA -18°C/-22°C 750x755x2000 550 litros 6 (650x530mm)  1/2-250W 1.965 euros
AP 600N PV VIDRIO -18°C/-22°C 750x755x2000 550 litros 6 (650x530mm)  1/2-370W 2.390 euros
ACCESORIO CESTA (500x300) 15 euros

ARMARIO MIXTO
Modelo PUERTA TEMPERATURA MEDIAZ)E:);TFIORES CAPACIDAD P'Xllimfll_qgs PO:FE:\(I:)OA PRECIO

SBS MIX OPACA +1+412°C/-14-28°C  1220X650X1810 255+333L. 7/6(530x325mm) 211+210W 3.320 euros

COMPLEMENTO NECESARIO PARA TODA PASTELERIA. 41 3E 3&



PARA CAMARAS DE MAYOR CAPAC
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IDAD, PEDIR COTIZACION

Modelo AA20V AA24 BI ACI 6 BV

Capacidad 20 BANDEJAS 600x400 24 BANDEJAS 600x800 / 16 BANDEJAS 600x400 /
48 BANDEJAS 600X400 8 BANDEJAS 600x800

Medidas exteriores 575x905x2020 AxFxAL 775x1200x2280 AxFxAL 775x1200x1100 AxFxAL

Distancia entre guias 63 mm 60 mm 60 mm

Frio 511w 972 W 594 W

Calor 400 W 1.000 W 750 W

Voltage / Frequencia 230V - 1N/ 50-60 Hz 230V - 1N/50-60 Hz 230V -1N/50-60 Hz

Profundidas puerta 1425 mm 1920 mm XXX

abierta

Equipado con: Dormilén Dormilén - Doble compresor Dormilén

Precio

10.560 euros

15.490 euros

10.890 euros

La funcién de la cdmara es retrasar, ralentizar o amortiguar el proceso de fermentacion para adecuarlo a las ne-
cesidades del panadero. La fermentacion controlada ha aportado enormes ventajas que han tenido una directa
incidencia en la calidad de vida del panadero y en la calidad y regularidad del producto: comodidad de trabajo
(eliminando o reduciendo las horas de trabajo nocturno), regularidad de producto (no depende del clima), ahorro
de levadura, mejora de la calidad de producto (fermentacion lenta), disponibilidad de producto a cualquier hora.

MEJORA TU CALIDAD DE VIDA, Y LA DEL PRODUCTO.
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fermentadoras

para panaderia & pasteleria

000

Modelo apropiado para horno

TAURO - TOPAZ - RUBI - ARES

ZAFIRO - ESMERALDA - AGATA - AMBER -

VIRGO - ESCORPIO - DIAMANTE

Capacidad 8 BANDEJAS 450x340 8 BANDEJAS 600x400 - GN 1/1
Medidas exteriores 600x690x860 AxFxAL 800x690x860 AxFxAL
Distancia entre guias 75 mm 75 mm

Poténcia 2 kw 2 kw

Voltage / Frequencia 230V-1N/50-60 Hz 230V-1N/50-60 Hz
Temperatura 0-60° C 0-60° C

Peso 30 Kg. 40 Kg.

Equipado con:

Recipiente para agua

Recipiente para agua

MODELO

Pé6

P8

Precio

1.270 euros

1.670 euros

Modelo apropiado

Coral - Coral BM

Crystal - Onix - Jade - Perla - Jade BM - Zafiro - Esmeralda - Agata -

para horno Perla BM Amber - Virgo - Escorpio
Capacidad 12 BANDEJAS 600x400-GN 1/1 8 BANDEJAS 600X400 - GN 1/1 16 BANDEJAS 600X400 - GN 1/1
Medidas exteriores 920x900x700 AxFxAL 920x760x860 AxFxAL 800x970x860 AxFxAL
Distancia entreguias 75 mm 75 mm 75 mm

Poténcia 2 kw 2 kw 2 kw

Voltage / Frequencia 230V -1N/50-60 Hz 230V-1N/50-60 Hz 230V-1N/50-60 Hz
Temperatura 0-60° C 0-60° C 0-60° C

Peso 48 Kg. 46 Kg. 54 Kg.

Equipado con:

Recipiente para agua

Recipiente para agua

Recipiente para agua

\
|

MODELO

P12

P9

P16

Precio

2.130 euros

2.130 euros

2.405 euros

43 3E
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ACCCSO1

GP30 GN 1/1 PARRILLAPOLLOS 130,00 GP31  GN 1/1 PARRILLAFREIR 140,00 GP32 GN 1/1 PARRILLA PLANCHA 250,00 GP34  GN 1/1 CUBETA 200,00

ESMALTADA

=

GP40  GN 1/1 CUBETA INOX. 55,00 GP42  GN 1/1 CUBETA INOX. 76,00 GP44  GN 1/1 CUBETA INOX. 82,00 GP44  GN 1/1 BANDEJA 200,00
20MM 40MM 65MM HUEVOS

GP43  GN 1/1CUBETA INOX. 80,00 GP46  GN 1/1 CUBETA INOX. 90,00 GG46  GN 1/1 PARRILLA 48,00 GG33  GN 1/1 PARRILLA INOX. 58,00
PERFORADA 40MM PERFORADA 65MM CROMADA
-

PT10  60X40 BANDEJA 55,00 PT12  60X40 BANDEJA PER- 45,50 PT13  60X40 BANDEJALISA 42,50 PG10  60X40 PARRILLA 49,00
PERFORADA 5 FORADA ALUMINIO ALUMINIO CROMADA
CANALES ALUMINIO

PT19  45X34 BANDEJA LISA 30,00 PT20  45X34 BANDEJA PER- 32,00 PG12  45X34 PARRILLA 35,00 GM2 GUANTES PANADERIA 98,00
ALUMINIO FORADA ALUMINIO CROMADA CON MALLA

ACCESORIOS PARA TODAS LAS NECESIDADES. 44 33&E 3&
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1X12 12 SOPORTE PARA 371,50 IX10 10 SOPORTE PARA 343,50 1X07 7 SOPORTE PARA 287,50 1X06 6 SOPORTE PARA 273,50 %
BANDEJAS INOX. BANDEJAS INOX. BANDEJAS INOX. BANDEJAS INOX. o
C
©
= o
©
: 2 o
-
o
/#\:’ ‘ | 3
‘ e 1 ’ “‘. o
i =
(%]
S1 KIT DUCHA 371,00 S2 SISTEMA AUTO-LAVADO 990,00 WS11 DESCALCIFICADOR 3.5 399,00 DT1 DETERGENTE 6kg. 144,00 8
S2G AUTO-LAVADO GAS 1400,00 WS12 DESCALCIFICADOR 7.0 799,00 DT1 DETERGENTE 750ml 58,00 O
(49]

WS10 CUBIERTA DESCALCIFICADOR 160,00
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LQECO CONDENSADOR 750,00 SWP0O1 DEPOSITOAGUA 329,00 CP1  SONDACORAZON 299,00 SMK02 AHUMADOR PARA HORNOS 990,00
DE VAPORES INOX + BOMBA SMKO1 AHUMADOR HORNOS TOUCH 1300,00
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CBTOB CARRO BANDEJERO 654,00 CBTOB  CARRO BANDEJERO 455,00 CH20 CARRO 20BANDEJASGN 1/1EMPIRET ~ 1980,00 FTCA FUNDA TERMICA 270,00

INOX.  INOX. ALUM.  ZINCADO CH16 CARRO 16 BANDEJAS 60X40 EMPIREM  1880,00 PARA CARRO
600X400 - GN 1/1 600X400 - GN 1/1 BANDEJERO

CAMPANA EXTRACTORA DE CONDENSACION POR AGUA AUTOMATICA
CON SENSOR DE 2 VELOCIDADES Y FILTRO DE GRASA LAVABLE Y

EXTRAIBLE
TGO7  MESA SOPORTE 895,00 SK1  KIT ENSAMBLAJE HORNOS - COMBI 220,50 H20 EMPIRET - EMPIRE M 2700,00
GAMA GAS SK2 KITENSAMBLAJE HORNOS - CRYSTAL/ONIX 220,50 H15 TORNADO 55 - NIAGRA 75 - TSUNAMI 125 2590,00
CONGUIAS SK3 KIT ENSAMBLAJE HORNOS - ZAFIRO / AGATA 146,50 H10 JADE- PERLA- CORAL - ONIX- JADE BM - PERLABM - CORALBM _ 2230,00
SK4  KIT ENSAMBLAJE HORNOS - RUBI 146,50 H8  DIAMANTE - ZAFIRO ECO - AMBER ECO 2190,00
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